. , . Lactose Oeuf
En cas d’intolérances ou d’allergies Nous vous @ @
invitons a solliciter notre chef de salle @) Crustace @ Arachide

@ Gluten @ Mollusque
F

RESTAURANT

Menu Saint-Valentin 2024
3Services 58€ / Harmonie mets et vins 82€
4Services 70€ / Harmonie mets & vins102€

Coupe de champagne Veuve Doussot grande cuvée

/\—/
Dégustation Apéritive

/_\_/

Poireaux tiedes aux morceaux de homard/ brins d’estragon / zeste de citron
vert
ou
Soupe de navets jaunes aux noix de saint-jacques /escalope de foie de canard
poélée

/\/

Couronne de veau de lait / royal de carottes au cumin / jus a la cardamome
0]0)
Dos de skrei roti/ fine purée de choux- fleur et jus de cresson

/'\__/

Brillat- savarin truffé

/\_/

Macaron poire Belle- Héléne / confit de poire, enrobé de chocolat noir
Décor crumble chocolat noir au sel de guérande

/







